
DAL PIEMONTE CON AMORE LA VIA DEL SALE PRIMAVERA IN COLLINA

MENU COMPLETO € 59MENU COMPLETO € 59 MENU COMPLETO € 59

TARTARE DI TONNO
caviale, mela verde, panna acida  

e alga nori fritta

THUNFISCHTARTAR
mit Kaviar, grünem Apfel, Sauerrahm  

und frittierten Nori Algen

€ 15

TAJARIN
con burro, acciughe, granella di  

nocciole e anice stellato

TAJARIN AN BUTTER
mit Sardellen, Haselnusscrumble  

und Sternanis

€ 18

TONNO SCOTTATO
su giardiniera di verdure, semi di  

papavero e senape

GEBRATENER THUNFISCH
im Mohnmantel, auf Gemüse-Beet  

und Senfsauce

€ 30

GELATO AL FIOR DI LATTE
con sciroppo al rosmarino, polline di castagno  

e cialda dolce di ceci

FIOR DI LATTE-GLACE
mit Rosmarinsirup, Kastanienpollen und  

süsser Kichererbsenwaffel

€ 10

BATTUTA DI FASSONA
con crumble di Grana Padano  

e bottarga di tuorlo d’uovo

KALBSTARTAR
mit Grana Padano und  

Eigelb Crumble

€ 15

MALTAGLIATI
al sugo di brasato

MALTAGLIATI TEIGWAREN
an Bratensauce

€ 18

COSTOLETTE D’AGNELLO
con cipolline caramellate e crema  

di patate al timo

GEBRATENE LAMMKOTELETTS
mit karamellisierten Zwiebeln und  

Thymian-Kartoffelcreme

€ 25

SEMIFREDDO 
al torrone e cioccolato

TORRONE-SCHOKOLADENPARFAIT

€ 10

FLAN DI SPINACI
su fonduta al Grana 20 mesi,

velo ai funghi porcini

SPINATFLAN
mit Grana Padano Sauce

und einem Hauch von Steinpilz

€ 15

RISOTTO ALLA CREMA DI ASPARAGI
mantecato al Bra duro

SPARGEL RISOTTO
mit Bra Duro Käse

€18

TAGLIATA DI FASSONA
su pavet di patate, burro all’aglietto, maionese alla 

salsa Worcestershire, carota caramellata e riduzione 
di  peperoni rossi

RINDS TAGLIATA
mit Kartoffelgratin, Knoblauchbutter, Worcester- 

shiresauce-Mayonnaise,  karamellisierten Karotten 
und roter  Peperoni Reduktion

€ 25

CREMA DIPLOMATICA ALLE FRAGOLE
gelatina all’amaretto e meringhetta

ERDBEERCREME
mit Amarettogelatine und Meringues

€ 10


